SALAOES

)

ENTREES

PATES

NOTRE BRASSERIE

+ Salade de Chévre, Pommes, Noix et Raisins 17 €
+ Salade de Joues de Porc, Lentilles, PDT risollée 19 €
» Salade de Magret fumé, Poires, Haricots 19€
* Potage du Jour 6 €
+ Cassolette de Scampis 18 €
+ Carpaccio de Boeuf, Copeaux de Parmesan 20 €
« Croquette(s) de Fromage Maison « Valet de Waimes » et Truite 1 ou 2pc(s) 9€-16 €
« Croquette(s) Ardennaise(s) au Jambon 1ou2pe(s) &/ 11€-17€
» Croquette(s) de Crevettes Grises 1ou 2pc(s) 13€-20€
* Boulet(s), Sauce Liégeoise, Frites, Salade 1 ou 2pc(s) &/ 9,90 €-16,90 €
* Gerty’s MAXI Burger, Frites &/ 19,90 €
* Gerty's MAXI Burger Ardennais, Jambon braisé, Oeuf, Frites =/ 21,00 €
* Tartare de Beoeuf au Couteau, Frites, Salade 21 €
+ Confit de Canard 23 €
+ Steak de Boeuf (+/- 250 gr) 24 €
* Filet Pur (uniquement servi bleu ou saignant) &/ 36 €

Cuissons :Bleu * Saignant * A Point * Bien cuit
Sauces au choix : Poivre / Champignons 290 €

ou Béarnaise 390 €

+ Filet de Saumon, (Label Rouge) Mousseline, Sauce Ciboulette 27 €
* Pennes aux Légumes frais @ 17 €
« Linguines Scampis au Basilic, Sauce Anisée, petits Légumes 18 €
« Linguines au Saumon a I'Aneth et au Safran 19 €
* Pennes Polpetines 19 €
SUGGESTIONS GiBiER”
+ Roti de Biche « Grand Veneur », Fruits des Fagnes, Croquettes 25 €

*» Tournedos de Faon, Poire au Vin, Coulis de Cassis, Rostis

35¢€



(ARTE - MENU BiSTRONOMIQUE

Possibilité de prendre chaque plat a la carte - En cas de changement, un supplément de 5 € sera facturé.

3 services 42 €/pers. 4 services 55 €/pers.

Entrée - Plat - Dessert Entrée froide & chaude - Plat - Dessert

Assiette d'attente offerte

ENTREES FROIOES

Carpaccio de Légumes, Julienne de Choux blanc, Grenade, Radis @
Ceviche de Poulpe grillé, Dés de poissons blancs
Tartare de Veau « Vitello Tonnato »

ENTREES (HAUOES

Tourte aux Poireaux, Champignons, Marrons, Valet de Waimes @
Cassolette de Sébaste, Coquillage, Tombée d’Epinard, Sauce Homardine
Lard poché, Oeuf sur le Plat, Sirop d’Aubel

Risotto aux Légumes grillés, deux Coulis @
Solettes, Purée truffée, Sauce Vierge
Cote de Veau, Grenailles, Sauce Moutarde délicieuse a la Val Dieu

DESSERTS

Creme Brilée
Dame Blanche
Panna Cotta Spéculoos
Paris Brest revisité
Sabayon, Grand Marnier, Glace Vanille (min. 2 couverts - Suppl. 2 € pour le menu)

Fromages régionaux =/ (3 pcs pour le menu - 5 pcs a la carte)

16 €
20 €
19 €

15 €
20 €
18 €

19 €
30 €
32€

10 €
10 €
10 €
10 €
12 €

15 €



